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L QUI SOMMES-NOUS ?

Maison Guillot Traiteur : I'histoire d'une passion familiale

Maison Guillot Traiteur est née du rapprochement de deux savoir-faire complémentaires : La Tourelle et AN Cocktail. Notre histoire
commence dans les années 1980 avec I'ouverture d'un restaurant gastronomique sur les bords de Marne a Maisons-Alfort.

° 1978 : Création du restaurant gastronomique familial sur les bords de Marne & Maisons-Alfort

. 1992 : Création du service Traiteur

° 2006 : Construction d'un laboratoire traiteur congu avec les services vétérinaires

° 2007: La Tourelle se consacre a100% & la livraison en entreprises et aux réceptions en salles extérieures

° 2017 : Duplessy Traiteur, fort de 25 ans d'expérience part d la retraite, La Tourelle reprend son portefeuille clients
° 2024 : Fusion avec AN Cocktail, experts des mariages, repas sur bateauy, salles, fermes, chateaux depuis 40 ans
. Déménagement a Brie-Comte-Robert dans des locaux de 950 m2

. La Tourelle Traiteur et AN Cocktail se réinventent et deviennent MAISON GUILLOT TRAITEUR

Aujourd'hui, Maison Guillot Traiteur représente I'union parfaite entre I'expertise d'’AN Cocktail dans les événements pour particuliers
(mariages, célébrations familiales) et le savoir-faire de La Tourelle Traiteur auprés des entreprises et collectivités. Installés a Brie-

Comte-Robert en Seine-et-Marne, nous conjuguons 73 ans d'expérience cumulés pour offrir le meilleur de la cuisine traditionnelle
frangaise a tous vos événements en lle-de-France.



2. NOS CONDITIONS DE COMMANDE EN UN CLIC OU EN UN COUP DE FIL

/
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Copphels CRepos

v 48h00 avant 12h00 (jours ouvrés)

v Pour les commandes le jour méme, appeler notre service
Commercial pour connaitre la composition du

Coffret du jour (32.00€ HT)

lir

v Créneau de livraison de 10h00 & 12h30 pour le midi et
De 14h00 & 17h00 pour I'aprés-midi ou soir

v Le week-end, créneau de 10h00 ¢ 12h30

)
N AT
eckhaidls

v 48h00 avant 12h00 (jours ouvrés)

v Pour les commandes, passé ce délai, appeler notre service
Commercial pour connaitre la disponibilité

v Créneau de livraison de 10h00 & 12h30 pour le midi et de
14h00 & 17h00 pour I'aprés-midi

v Le week-end, créneau de 10h00 & 12h30

v Minimum de 15 Personnes

—

CBuggels
v 48h00 avant 12h00 (jours ouvrés)
v" Pour les commandes, passé ce délai, appeler notre service

Commercial pour connaitre la composition et le prix

v" Créneau de livraison de 10h00 & 12h30 pour le midi et de
14h00 & 17h00 pour l'aprés-midi

v Le week-end, créneau de 10h00 & 12h30
v' Minimum de 15 Personnes
57 ‘/J’)éx,;/,m,// el (Pouses
v 24h00 avant 12h00 (jours ouvrés)

v Pour les commandes, passé ce délai, appeler notre
service Commercial pour connaitre la disponibilité

v Créneau de livraison de 07H30 & 09HOO0

v" Minimum de 10 Personnes

Toute commande est soumise d un minimum de 100€ HT



Comment ?

Sur Internet : www.maisonguillot-traiteur.fr

Par téléphone : 01 49 81 95 54 ou 01 64 05 89 97

Par mail : info@maisonguillot-traiteur.fr

Quand ?

Du Lundi au Vendredi de 9h00 a 17h30

‘larifs de Livraison & Reprise

Les tarifs sont définis en fonction de la distance
entre votre lieu de livraison et notre laboratoire.

Créneaux spécifiques de Livraison

~__ Sivous souhaitez un créneau réduit (plus court que ceux initialement prévus)
un surplus « créneau réduit » sera facturé 45€ HT en plus de la livraison
Nous gardons un minimum de 1h00 de livraison.



http://www.maisonguillot-traiteur.fr/

J. NOS ENGAGEMENTS

Nous sommes convaincus que l'excellence culinaire va de pair avec une démarche responsable. Nos engagements

environnementaux et qualitatifs guident chacune de nos actions.

v

- i

Produits de saison |

Notre carte évolue au fil des saisons (3 fois par an) pour vous proposer des produits & leur apogée gustative.

[économie locale.

p

Packaging écoresponsable

Nos matériaux demballage sont recyclés, recyclables et produits en France. Nous utilisons des bocaux en verre
frangais pour recyclage.

Livraison électrique
Depuis septembre 2023, nous privilégions notre véhicule électrique pour tous nos déplacements.

Cuisine maison
Nos plats sont élaborés dans notre laboratoire de Brie-Comte-Robert, garantissant fraicheur et qualité.

Menus adaptés YV @ m

Nous proposons des options vegan, sans gluten et des produits Bio pour répondre d tous les besoins.

Un savoir-faire a toutes les échelles
Maison Guillot Traiteur vous accompagne pour tous vos événements, du déjeuner d’affaires aux grandes réceptions,
avec la méme exigence de qualité et le sens du détail.



4. Nos Petits Déiecuners & Pauses Gourmandes

Formule Bords de Marne
/90€ H'l'/pers

\endu par lot de 10 convives

[.es Options Ciourmandes en Supplément :

Corbeille de Fruits Prédécoupés pour 10 Personnes : 45.00€ HT
Mini viennoiserie : 0.99€ HT/pers

Mini Chouquettes : 4.95€ pour 10 Chouquettes

Mini Donut’s : 1.45€ HT/piéce

CLSomer=>20

2 Viennoiseries/pers

Madeleine : 1.60€ HT/piéce

1 chouquette/pers
1 Thermos de Café 1L/10 pers
1 Thermos de Thé 1L/30 Pers
1Jus d’'Oranges 1L/10 pers

1 Cristaline 1.5L/10 pers
Matériel Recyclable

l'ormule Pause Ciourmande
390€ [T']'/pers

\endu par lot de 10 convives

CLSomvr=a2D

1 Mini Donut's/Pers
1 Muffin/pers
1 Thermos de Café 1L/10 pers
1 Thermos de Thé 1L/30 Pers
1Jus d’'Oranges 1L/10 pers
1 Cristaline 1.5L/10 pers
Matériel Recyclable

Quelques Options Supplémentaires :

Machine & Café Nespresso : 19.95€ HT/machine/jour
Ramette de 10 Capsules Nespresso : 7.95€ HT/ramette
Bouilloire + 10 sachets de Thé : 15.00€ HT/lot/jour

Ces prestations seront livrées, le montant varie en fonction du lieu de livraison. Les thermos ne seront plus récupérés par nos soins.



9. NOS COFFRETS REPAS BOCAUX

B RN —

Cogpret Connelle Cobpret Condomome Coppret Sodpon
28.80 € HT/Pers 27.50 € HT/Pers 26.80 € HT/Pers
Pannacotta de Foie Gras, Confit d'Oignons Salade de Lentilles, Bleu & Noix Salade de Risoni, Légumes Verts
& Crumble de Pain d’Epices ok & Duo de Saumons
o Filet Poulet & sa Sauce o
Filet de Lieu sauce Citron Salade de Patates Douces & Chataignes Pommes de Terre au Thon, Olives
Et sa Brunoise de Légumes . & CEuf
o Fromage o
Fromage Kok Fromage
.
Verrine Liégeoise d la Pomme et e

Profiterole & I'Orange & sa Créme Chocolat
Caramel au Beurre Salé Mousse au Chocolat

Tous nos Plateaux Repas contiennent 1 Boule de Pain, 1 Gobelet, 1 Micro beurre et 1 kit Couverts avec du sel et du poivre.
Option 1.00€ HT pour la bouteille Vittel 50cl

(T

Pour préserver I'environnement, nous ne faisons plus de collecte de bocaux : moins de trajets, moins d’émissions. Pensez d les recycler soca.  JEN




NOS COFFRETS REPAS BOCAUX

(/) %70«,'7/@5 %Mdp/ — o @@A@a&é@ﬁ« (,) ﬂé/ﬂ?@é GHWJVWJ - %ww V
29.35 € HT/Pers 27.75 € HT/Pers
Velouté de Légumes Verts Houmous & Carottes Roties
e Et ses Gressins
Tajine d’Agneau e
Semoule Fine Panné Vegan
ok Riz Basmati & I'Huile d'Olive
Fromage e
e Cookie Vegan

Cappuccino

Tous nos Plateaux Repas contiennent 1 Boule de Pain, 1 Gobelet, 1 Micro beurre et 1kit Couverts avec du sel et du poivre.
Option 1.00€ HT pour la bouteille Vittel 50cl

Pour préserver I'environnement, nous ne faisons plus de collecte de bocaux : moins de trajets, moins d’émissions. Pensez & les recycler ®



NOS COFFRETS REPAS PULPE

D L - / ] // 3 .
& ofphel Enxm/ C Y ofpned 'f//(‘)oo&céaw/
29.95 € HT/Pers 28.85 € HT/Pers
Terrine au Thon & Sa sauce Cocktail Moelleux aux Noix & Chévre
* 3k k * k%
Loup de Mer Ro6ti de Boeuf sauce Moutarde
Polenta aux Légumes Mélange de Légumes Anciens BIO
%k kk o
Fromage Fromage

* k%
*kok

. Duo de Brownies & Creme Vanille
Tropézienne

& ofprel C;';"ﬂvé«i’f&«f;gwﬂ»/
30.50 € HT/Pers

Cake a la Noix de Saint-Jacques

* %%

Pintade Confite d la Graisse de Canard

Salade de Lentilles
%k k %k

Fromage
*k %

Chou Craquelin Pistache
& Croquant a la Framboise

Tous nos Plateaux Repas contiennent 1 Boule de Pain, 1 Gobelet, 1 Micro beurre et 1 kit Couverts avec du sel et du poivre.

Option 1.00€ HT pour la bouteille Vittel 50cl

Pour préserver I'environnement, Pensez & recycler



NOS COFFRETS REPAS PULPE

C ofphel Stnecw — & @%g%x>¢%%‘;ﬁa C ofphel Sopin — Sone Grluden”
29.50 € HT/Pers 28.95 € HT/Pers
Salade de Pommes de Terre & Cocktail de Fruits de Mer Gravlax de Cabillaud Mariné a la Betterave
ok sokok
Pavé de Saumon Braise de Veau

Duo de Haricots Verts & Haricots Beurre

%k %k %

Poélée de Légumes Grillés

3k %k %

Fromage

Fromoge * k%

kK k

Fruit du Jour

Paris Brest " ) , .
Trace éventuelle de gluten par farine volatile

Tous nos Plateaux Repas contiennent 1 Boule de Pain, 1 Gobelet, 1 Micro beurre et 1kit Couverts avec du sel et du poivre.
Option 1.00€ HT pour la bouteille Vittel 50cl

Pour préserver I'environnement, Pensez & recycler



NOS COFFRETS REPAS PULPE ENTREE DE GAMME

Cobpret Ambne Cobpnet Aeagow
21.90 € HT/Pers 22.50 € HT/Pers
Piémontaise a la Dinde Taboulé
sk sk sk *k 3k k
Salade de Pates, Fenouil Réti, Filet de Lieu

Salade de Brocoli a la Vinaigrette au Sésame
* %k

Emmental & Dinde
* k%

N Entremet Spéculoos
Moelleux a I'Ananas P

Tous nos Plateaux Repas contiennent 1 Boule de Pain, 1 Gobelet, 1 Micro beurre et 1kit Couverts avec du sel et du poivre.
Option 1.00€ HT pour la bouteille Vittel 50cl

Pour préserver I'environnement, Pensez & recycler



Buffet Froid

26.50 € HT/Pers

Salade de Lentilles, Bleu & Noix
Terrine de Poissons
Salade de Haricots Verts
sk
Filet de Poulet et sa Sauce
Pavé de Saumon et sa sauce
Salade de Pommes de Terre

kk sk

Plateau de Fromages

k k%

Paris Brest

Brochette de Fruits

0. NOSBUFFETS

&

S

Buffet Mange Debout

28.70 € HT/Pers

Taboulé
Salade de Pommes de Terre au Thon & Olives

% k%

Moelleux aux Noix & Chévre

Wraps au Saumon Fumé, Fromage Frais & Concombre
*k %k k
Mini Brochettes de Boeuf
Mini Brochettes de Saumon

* %%

Plateau de Fromages Prédécoupés

k k%

Verrine Liégeoise Bretonne
Duo de Mini Eclairs

BufiTet Finger Food

29.95€ HT/Pers

Salade de Pates aux Iégumes & Saumon
Céleri Rave
sk
Madeleine Salée au Fromage
Club Sandwich au Poulet Piquant
Mini Navette au Poulet & Moutarde
Mini Bagel Saumon Fumé
Cookie Parmesan & Pesto
sk
Planche de Charcuteries
Planche de Fromages
kkk
Mini Macaron, Mini Cannelé &
Verrine de Mousse au Chocolat

Ce buffet ne comprend pas le méme matériel jetable

Tous nos Buffets contiennent du Pain, des condiments, Assiettes, Gobelets,
1 kit Couverts avec du sel et du poivre et couverts de service.




BUIFETS AVEC PLAT CHAUD

(Il est vivement conseillé de prendre du personnel de service avec ces formules)

Buffet Chaud en ChafingDish

39.75 € HT/Pers
Déclinaison de Crudités
Pi€montaise a la Dinde

Terrine @ la Saint Jacques Maison
-
2 Plats Chauds au Choix :
Boeuf Carottes

Poulet R6ti et ses Patates
Cuisse de Canard Confite
Boeuf Bourguignon
Blanquette de Dinde
Mijoté de Fruits de Mer
Pavé de saumon sauce d la Norvégienne

Pavé de Cabillaud sur sa Tombée de Poireaux

Filet de Lieu sauce Champétre

I’'Accompagnement des mets se fera en fonction

de votre sélection

* %k

Plateau de Fromages

3k k

Assortiment de Desserts

kK sk

Pains et Condiments

3k 3k %k

Matériel Jetable

Buitet Savoyard

4250 € HT/Pers

1Plat au Choix:
Tartiflette (avec ou sans porc)
Ou

Raclette
(Fromages, Charcuteries avec ou sans porc, Pommes de terre

& Appareil nécessaire)

%k 3k ok

Salade Verte

%k

Corbeille de Fruits
4 Mignardises par Personne

%k %k %

Pains et Condiments

%k

Matériel Jetable




/. NOS COCRTAILS

Cocktail - S Pieces
8.80€/Pers
3 Piéces Salées
» Cake d la Pétoncle & Fromage Frais
 Corolle de Rosette & Cornichon
» Pyramide au Crémeux de Lentilles & Coeur Tomate
2 Piéces Sucrées
» Assortiment
(Mini choux, Mini sablé, Tartelette, etc.)

[ 2 [ 2

4

10 Girandes Pieces

Cocktail - 8 Pieces
15.50€ [Pers
5 Piéces Salées
» Cake a la Pétoncle & Fromage Frais
« Corolle de Rosette & Cornichon
» Pyramide au Crémeux de Lentilles & Coeur Tomate
« D&me au Potiron sur Blinis & Eclats de Chataigne
» Moelleux au Citron, Houmous & Carotte Rétie
3 Piéces Sucrées
» Assortiment
(Mini choux, Mini sablé, Tartelette, etc.)

Ce format remplace un déjeuner dont le temps est limité

14.50€ [Pers
6 Piéces Salées
« Briochain au Thon
« Focaccia aux Légumes Marinés
« Pain Pita au Poulet Piquant
» Duo de Bretzels de la Mer
» Cassolette de Tartare de Saumon

4 Piéces Sucrées

» Assortiment
@ (Mini choux, Mini sablé, Tartelette, etc.)

Cocktail - 12 Pi¢ces
24.60€/Pers
8 Piéces Salées
« Cake a la Pétoncle & Fromage Frais
 Corolle de Rosette & Cornichon
« Pyramide au Crémeux de Lentilles & Coeur Tomate
» Déme au Potiron sur Blinis & Eclats de Chataigne
» Moelleux au Citron, Houmous & Carotte Rétie
« Gaufre au Beurre Epicé & Cube d’Emmental
» Mini Bagel au Saumon Fumé
 Mini Tatin de Légumes
4 Piéces Sucrées
» Assortiment
(Mini choux, Mini sablé, Tartelette, etc.)



COCRTAIL DEJEUNATOIRE OU DINATOIRE

Cochktail - 18 Pieces

14 Piéces Salées
« Mini Tatin de Légumes
« Mini Macaron au Magret de Canard & Orange
 Panier de Crevettes au Curry
« DGme au Potiron sur Blinis & Eclats de Chataigne
« Croustade & I'Oignon, Crémeux de Foie Gras & Pickels d’Oignon
« Mini Bagel au Saumon Fumé
» Bagnat au Confit de Figue & Nuage de Fromage de Chévre
« Club Polaire & la Rillette de Poulet & Noix
« Cake d la Pétoncle & Fromage Frais
» Roulé de Comté aux Champignons
« Corolle de Rosette & Cornichon
« Pyramide au Crémeux de Lentilles & Coeur Tomate

« Financier au Charbon Végétal & Gravlax de Cabillaud a la Betterave

« Gaufre au Beurre Epicé & Cube d’Emmental
4 Piéces Sucrées
» Assortiment
(Mini choux, Mini sablé, Tartelette, etc.)

Cocktail - 20 Pieces

16 Piéces Salées
 Mini Tatin de Légumes
« Mini Macaron au Magret de Canard & Orange
« Panier de Crevettes au Curry
« Déme au Potiron sur Blinis & Eclats de Chataigne
« Croustade & I'Oignon, Crémeux de Foie Gras & Pickels d’Oignon
« Mini Bagel au Saumon Fumé
» Bagnat au Confit de Figue & Nuage de Fromage de Chévre
« Club Polaire & la Rillette de Poulet & Noix
« Cake a la Pétoncle & Fromage Frais
» Roulé de Comté aux Champignons
« Corolle de Rosette & Cornichon
« Pyramide au Crémeux de Lentilles & Coeur Tomate

e Financier au Charbon Végétal & Gravlax de Cabillaud a la Betterave

« Gaufre au Beurre Epicé & Cube d’Emmental
« Tartelette a la Tomate & Aubergine et sa Crevette
« Moelleux au Citron, Houmous & Carotte Rétie
4 Piéces Sucrées
« Assortiment
(Mini choux, Mini sablé, Tartelette, etc.)



PLATEAUX DE CANAPES COCRTAIL SALES

Cobgnet duw (Potogen Uegitonion
20 Pieces — 27.00€ HT

40 Piéces — 53.90€ HT

« Burger creme de Coriandre et Yuzu
« Club Sandwich aux Légumes

» Cake aux Oignons

« Financier d la Tomate

« Etc

Cebpret Degusttotion G- néchoudfen)

20 Pieces — 32.00€ HT

40 Pieces — 63.50€ HT

« Assortiment de Mini Feuilletés, Cakes, Tartelettes,
Gougeéres etc.

(Composition en fonction de la saison)

Pour 10 Personnes — 7.90€/pers
Planche de 1Kg environ

Vernines Stdées

12 Piéces — 27.90€ HT

24 Piéces — 54.75€ HT

« Compotée d’Endives & son Fromage Ail et Fines Herbes
« Pannacotta au Potiron & son Haché aux Champignons
 Caviar d’Aubergine & Chiffonnade de Boeuf

Colgnet du Fromagen
50 Pieces — 67.50€
Eventail de Fromages Affinés et Pains




PLATEAUX DE CANAPES COCRTAIL SALES

20 Pieces — 45.25€ HT

40 Pieces — 87.70€ HT

« Corolle de Rosette & Cornichon

 Panier de Crevettes au Curry

* Moelleux au Citron, Houmous & Carotte Rétie
« Mini Tatin de Légumes

Cotppet Ploisin

20 Pieces — 47.15€ HT

40 Pieces — 91.45€ HT

» Cake d la Pétoncle & Fromage Frais

» Roulé de Comté aux Champignons

« Déme au Potiron sur Blinis & Eclats de Chataigne
« Club Polaire a la Rillette de Poulet & Noix

Cobppet Crection

20 Pieces — 47.50€ HT
40 Pieces — 92.00€ HT
» Pyramide au Crémeux de Lentilles & Coeur Tomate
» Mini Macaron au Magret de Canard & Orange

» Gaufre au Beurre Epicé & Cube d’'Emmental

« Tartelette d la Tomate & Aubergine et sa Crevette

50 Pieces — 40.00€

Charcuteries, Saumon Fumé, Tartare de Légumes et Fromage



PLATEAUX DE CANAPES COCRTAIL SUCRES

Coppret Donceur

20 Pieces — 43.50€ HT
40 Pieces — 84.20€ HT

» Mini Fondant Chocolat

Coppret Exquis

20 Pieces — 44.25€ HT

40 Pieces — 85.70€ HT

» Mini DOmMe Exotique

» Mini Chou Craquelin & la Vanille

» Mini Tropézienne

« Mini Moelleux Noisette, Ganache Yuzu & Citron Vert

Vhinie Voconon (La picce) - 1.60€ HT
P hinie Conele Bouchse (La Picce) = 120€ HT

(shocheltes de Frunite de Stison (30 Pieces) — 39.00€ HT

; « Mini Kouign Amann
/ « Mini Tartelette au Popcorn & Praliné
« Mini Cookie 3 Chocolats & Noisette Torréfiée

20 Pieces — 43.50€ HT

40 Piéces — 83.95€ HT

» Mini Cheesecake Vanille

« Mini Millefeuilles

« Mini Bouchon fagon Baba au Rhum

» Mini Pain d’Epices, Pistache, Pomme & Chocolat




(De type vin)

;';,‘;Z‘iy:‘_w.,p{z,/M'f:,e»z» s»;&i ;/;:./\:w:,:./,«./:‘;
Xavier Laluc 0.75L

Moét & Chandon 0.75c¢l
Vin Mousseux 0.75L

P

C “idne
Doux 0.75L
Brut 0.75L

-~
/

Vo, Bl
Ve lonc

Chardonnay 0.75L
Chabilis Saint Claire 0.75L

-~
Vo)

Cln nouge
Bordeaux Lamothe 0.75L

Saumur Champigny 0.75L
Brouilly 0.75L

7

N
YaD

(Kode
St

Cotes de Provence 0.75L

27.50€ HT
52.95€ HT
9.95€ HT

490€ HT
490€ HT

9.50€ HT
21.50€ HT

10.00€ HT
13.00€ HT
12.00€ HT

13.50€ HT

8. NOS BOISSONS

Boissons So4?

S
Fou

Cristaline 1.5L
Badoit 1L
Vittel 50 cl
Badoit 50 cl

7 ' g
(Jus de fruils

Jus d'Oranges 1L
Jus Multifruits 1L

Jus de Pommes 1L

_——
)

Coca-Cola 1.75L
Coca-Cola zero 1L
Ice Tea 1.25L
Oasis 2L

1.90€ HT
3.75€ HT
1.20€ HT
1.50€ HT

5.20€ HT
4.90€ HT
450€ HT

4.80€ HT
3.20€ HT
3.50€ HT
450€ HT

(De type apéritif)

o
1)
C L S »
N S/ .0N0.
DN

Heineken 5L
Heineken 33cl

7L A [ ~mmAnsTr/
Cllcool apeluidy

Whisky Grant 0.70L
Ricard 1L

Créme de Cassis 1L

L ::;:‘»{.’:1‘2/2“[ 4’-»1;{,'-"
Sangria 1L

Soupe Champenoise 1L
Punch

35.50€ HT
240€ HT

22.90€ HT
32.50€ HT
15.75€ HT

17.95€ HT
18.00€ HT
16.95€ HT



9. LES SENINAIRES & NOS LIEUX

Au Domaine de la Gillardiére, sur les péniches de Paris Canal, a I’Aviron Marne de Joinville, & la Ferme de Villepécle ou
votre propre lieu, nous avons des formules adaptées a votre séminaire ! Avec personnel de service ou juste en livraison,
on s‘adapte a vous.

<WM/ oMt

Accueil du Boulanger avec Viennoiseries, Café, Thé, Jus de Fruits & Eau, Matériel Jetable

PE NI(‘I I P/\RIS (‘/\N/\l SUR PARIS

FPrse en Yhiliew de Yhodinée

Brochette de Fruits, Assortiment de Moelleux, Café, Thé, Jus de Fruits & Eau, Matériel Jetable

FERNr\-l:fi')E VILLEPECLE A LIEU SAINT

fo. (Lejeunen

Buffet, repas a I'assiette ou cocktail, votre formule sera la nétre avec

boissons, avec ou sans alcool, Matériel Jetable :
AVIRON MARNE JOINVILLE A _JOINVILLE

ﬁ/)&wﬁ/ ( 7&%/44»

Brochette de Fruits, Assortiment de Mignardises, Café, Thé, Jus de Fruits &
DOMAINE DE LA GILLARDIERE A BRIE COMI'E, ROBERT Eau, Matériel Jetable

)
‘ //f‘»%/ aclisle cohésion
Nous avons plusieurs partenaires qui peuvent vous proposer une activité de cohésion pour clore cette journée avec

bonne humeur et détente
Nous pouvons vous proposer dautre liecux. nhésilez pas a nous contacter




10. NOS SERVICES SUPPLENENTAIRES

LE MATERIEL

« Petit Déjeuner Jetable (Par lot de 10 Personnes) 4.50€ HT
( Gobelets, Touillettes, Sucres Individuels, Dosettes de Lait, Tasses d Café et Thé, Serviettes en Papier)

« Petit Déjeuner en Porcelaine (Prix par personne) 3.50€ HT
(Tumblers, Complet & Café et Thé, Sucres Individuels, Dosettes de Lait et Serviettes en Papier)

« Brunch en Jetable (Prix par Personne) 2.50€ HT
(Gobelets, Touillettes, Sucres Individuels, Dosettes de Lait, Tasses & Café et Thé, Serviettes en Papier, Kit couverts et Assiettes)

- Brunch en Porcelaine (Prix par personne) 7.30€ HT
(Tumblers, Complet & Café et Thé, Sucres Individuels, Dosettes de Lait et Serviettes en Tissu, Assiettes, Fourchettes, Cuilléres et
Couteaux)

« Buffet et Repas servis & 'assiette Matériel Jetable (Prix par Personne) 4.00€ HT
(Gobelets, Assiettes, Kit Couverts, Couverts de Service et Serviettes Jetables)

« Buffet et Repas servis & l'assiette en Porcelaine (Prix par Personne) 8.00€ HT
(Verres a Vin et Eau, Jeux d’assiettes et Couverts, Serviettes en Tissu, Couverts de Service et Complet a café)

« Verrerie (Prix par personne) 2.50€ HT
(Tumblers, Verres a vin OU Flates @ Champagne et Serviettes en Papier)

LLE PERSONNEL DE SERVICE

 Maitre d'Hotel pour 06h00 de Vacation — 280€ HT

« Cuisinier pour 06h00 de Vacation — 280€ HT

« Heure supplémentaire non prévue — 50.50€ HT (par heure et par personne)

« Coffret repas par personnel de service — 22.50€ HT



1L NOS CONDITIONS GENERALES

« Tous les prix de notre catalogue sont exprimés en H.T.

(En cas de changement de taux de TVA, le taux appliqué sera celui en vigueur au jour de la livraison de votre commande).

» Un acompte de 30 % sera exigé pour réserver votre prestation et ne pourra étre remboursé en cas d'annulation.

« Pour une premiére commande, le réglement sera demandé lors de la livraison (par chéque ou espéce dans la limite de 1000€) ou au préalable (virement)

- Toute contestation concernant la facturation ne pourra étre prise en compte que dans un délai de 8 jours suivant la facturation et d la stricte condition d'avoir
fait 'objet d'une réclamation écrite préalable.

» Toute commande directe par téléphone ou par email doit étre confirmée par nous-méme, ce qui atteste de la prise en compte de votre prestation. En
l'absence de cette confirmation, merci de nous contacter.

- Les devis devront impérativement étre retournés avec votre mention "bon pour accord” par email dans les délais indiqués.

« Il est possible d’ouvrir un compte Entreprise avec I'accord de la direction de la Tourelle avec paiement sous 30 jours net (ou 30 jours date de facture).

* Les Prix peuvent étre modifiés sans préavis, en fonction d’événements exceptionnels indépendants de notre volonté.

« Veillez & I'exactitude et d la précision de vos coordonnées. Toute information erronée engendrant un retard de livraison ne pourra étre imputé & La Tourelle.

- Dans le cas ol vous seriez absents dans le créneau de livraison prévu, notre livreur ne pourra patienter. Une livraison au tarif ‘Express’ (double) sera a
nouveau assurée en fin de tournée, sans garantie d’horaires.

« Pour des livraisons avec accés compliqué ou sans ascenseur, des frais de manutention seront facturés.

- Toute commande doit étre vérifiée par le client lors de la livraison. La signature du bon de livraison atteste de la conformité, de 'acceptation pleine et entiere
des produits livrés, ainsi que de leur transfert de propriété.

« La Tourelle ne prendra en compte que les réclamations formulées par écrit et de fagon détaillée & réception de commande. Un appel téléphonique &
réception de la commande peut nous permettre de réagir & un oubli ou toute autre cause de litige.

« Par mesure d’hygiéne, aucune marchandise ne pourra étre reprise ni échangée.

Respectez les conditions de conservation (+ 3°C). Les produits sont & consommer le jour de la livraison.

- En cas de fortes températures, des boites isothermes (facturées 15€ ht/boite) sont proposées. Elles permettent de prolonger de quelques heures la
conservation des produits et doivent étre demandées par le client.

- Pour des cas dallergies alimentaires, il est impératif de nous contacter par écrit, en nous précisant la nature de l'allergie. Des menus sans gluten, sans lactose
et végétarien sont disponibles.

« L'appellation des vins et les Millésimes peuvent étre modifiés selon nos réserves.

« La durée de vacation minimum d'un maitre d'hotel est de 6 heures, elle inclut l'installation et le débarrassage.

« Photos non contractuelles.

» Une commande peut étre annulée ou modifiée sous 3 jours francs et ouvrables. Pour étre valable, vous devrez hous confirmer votre modification, par email.
- Toutes les commandes passées le jour méme ou en dehors des délais indiqués en page 20 ne peuvent étre annulées et seront facturées en intégralité.

« La responsabilité de La Tourelle, ou de ses partenaires, ne peut pas étre engagée en cas d'inexécution ou de retard dans I'exécution de I'une ou de plusieurs
obligations contenues dans le présent contrat résultant d'un cas de force majeure. Sont considérés notamment comme cas de force majeure les intempéries
exceptionnelles, les catastrophes naturelles, les incendies et inondations, la foudre, les surtensions électroniques, les attentats, les gréves et les restrictions
Iégales ou réglementaires d la fourniture de services de télécommunications, et tout autre événement de force majeure ou cas fortuit au sens de I'article 1148
du Code civil.

 Toutes commandes impliquent I'adhésion & nos conditions générales de vente.



YVhoison
GUILLOT

TRAITEUR

INFO@MAISONGUILLOT-TRAITEUR.FR
0149 819554

Retrouvez-nous également sur Facebook, Instagram, Tik Tok & Linkedin

SARL LA TOURELLE au capital de 7 622.45€ - APE 553A — RCS 92b2730 — SIRET 388 845 588 00044
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